Profil absolventa

2.1. Identifika¢ni udaje

Nazev Skoly: Stiedni Skola gastronomie a sluzeb, Nova Paka
Nizev SVP: Sladovnik-pivovarnik

Kéd a nazev oboru vzdélavani: 29 — 51 — H/01 Vyrobce potravin

Stupen poskytovaného vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem

Délka vzdélavani: 3 roky
Forma vzdélavani: denni
Platnost SVP: od 1. 9. 2022, pocinaje 1. rocnikem

2.2. Popis uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se na zédkladé dosazeného vzdélani uplatni pifi vykonu povoléni sladovnik a
pivovarnik v pozici zaméstnance ve velkych, stfedné velkych nebo malych pivovarech a
sladovnéch.

Absolvent pfipravovany v souladu s timto SVP bude ovladat technologii vyroby piva a
sladu, bude schopen hodnotit kvalitu vstupnich surovin, meziproduktii i hotovych vyrobki,
zpusoby jejich spravného skladovani, posoudi jejich jakost a technologickou vyuzitelnost, bude
obsluhovat vyrobni linky a provadét zakladni udrzbu technologického zatizeni, bude dodrzovat
hygienicka pravidla pti skladovani surovin, pii vyrobé a expedici vyrobkl k prode;ji.

Po usp&$ném absolvovani tohoto SVP bude absolvent piipraven k zapojeni se do
systému celozivotniho vzdélavani a po nezbytném zapracovani a ziskani praxe v oboru bude
rovnéz pfipraven pro podnikatelskou ¢innost.

2.3. Vycet kompetenci (o¢ekavanych vysledki vzdélavani) absolventa

. kompetence k uc¢eni
. kompetence k feSeni problémi
o komunikativni kompetence

personalni a socidlni kompetence

obcanské kompetence a kulturni povédomi

kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
matematické kompetence

kompetence k vyuziti prosttedkd IKT a praci s informacemi
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Cesky jazyk X X X X X X X
Cizi jazyk X X X X X X X
Zaklady spoleCenskych véd | x X X X X X X
Zaklady ptirodnich véd X X X X X X X X
Matematika X X X X X X X
Literarni vychova X X X X X X
T¢lesna vychova X X X
Informac¢ni a komunikacéni X X X X X X X
technologie
Ekonomika X X X X X b ¢ X X
Technologie vyroby piva X X X X X X X
Technologie vyroby sladu X X X X X X X
Mikrobiologie X X X X X X X
Hodnoceni piva a sladu X X X X X X X
Stroje a zatizeni X X X X X X X
Odborny vycvik X X X X X X X X

Kli¢ové kompetence obecného charakteru:

Absolventi SVP sladovnik-pivovarnik jsou v pribéhu piipravy vedeni k tomu, aby

ve vSeobecném i odborném vzdélavani byli pfipraveni pro kvalitni uplatnéni v demokratické
spole¢nosti zalozené na humanizmu, disponovali pozadovanymi védomostmi i dovednostmi a
byli schopni plného uplatnéni ve své profesi na trhu prace;

respektovali zasady demokratické spole¢nosti, prava vSech ob¢anil, uznavali rovnost a prava
jinych nérodi, etnickych skupin a ras;

pristupovali pozitivné k tvofivé ¢innosti, spolupraci i zdravé soutézivosti, k samostatnosti a
odpovédnosti v jednani a pracovni ¢innosti;

pozitivn¢ piijimali ziskané vzdé€lani, uvédomovali si potfebu celozivotniho vzdelavani, byli
pfipraveni se do tohoto systému aktivné zaradit a ochotni adaptovat na zmény trhu prace a
kvalifikaci;

si uvédomovali vliv ptirodniho prostiedi a vliv rozvoje védy a techniky na Zivot lidi, jednali
tak, aby ve vSech ¢innostech chranili pfirodu a Zivotni prostiedi, jednali v z4jmu udrzitelného
rozvoje;

v ustnim i pisemném jazykovém projevu dodrzovali jazykoveé normy, vyjadiovali se vystizn¢ a
logicky spravné;

se dovedli ustné i pisemné vyjadiit v 1 cizim jazyku pfiméfené situaci kazdodenniho i
pracovniho Zivota, spravné pracovali s odbornou slovni zasobou svého oboru;

rozuméli zékladnim matematickym pojmim a vztahiim mezi nimi, uméli vyhledavat, hodnotit
a tfidit informace a dokazali aplikovat matematické poznatky v kazdodennich i pracovnich
¢innostech;

aplikovali ptirodovédné i spolecenskovédni poznatky v obCanském Zivoté i ve své odborné
pekarské ¢innosti;

ovladali praci s osobnim pocitatem, aktivné vyuzivali informacnich zdroji v pracovnim i
mimopracovnim zivoté, vyuzivali specialni programy z pekatské oblasti;

uplatiiovali zasady spravné Zivotospravy, relaxace a regenerace duSevnich i fyzickych sil,



uvédomovali si celozivotni potfebu pohybové aktivity, ovladali zakladni védomosti a
dovednosti z oblasti zdravovédy, dovedli poskytnout prvni pomoc.

Kompetence odborného charakteru:

Absolventi SVP sladovnik-pivovarnik jsou v pritbéhu pfipravy vedeni k tomu, aby

e uplatnovali hygienicka pravidla v potravinarské vyrob¢, znali problematiku HACCP, sledovali
a zaznamenavali hodnoty ve stanovenych kritickych bodech;
dodrzovali zasady osobni hygieny a provadéli pravidelnou sanaci potravinaiského provozu;

e chapali hygienicka pravidla, BOZP a pozarni prevenci jako nedilnou soucast péce o zdravi
své, spolupracovnikll a spotiebiteli;
dodrzovali technologické postupy v potravinaiské vyrobe;

e nakladali se surovinami, energiemi, odpady, vodou a dalSimi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostfedi a zdsady udrzitelného rozvoje;

e piijimali, kontrolovali a skladovali suroviny pro potravinaiskou vyrobu v souladu s principy
zajisténi bezpecnosti potravin;

e kontrolovali a hodnotili kvalitu surovin, polotovarti i hotovych vyrobkd dle ptislusnych
receptur, provadéli jejich hodnoceni;

e vyrabéli, uchovavali, skladovali potravinaiské vyrobky a vykonavali odbytové cinnosti
v souladu s principy zajisténi bezpecnosti potravin

e obsluhovali a udrzovali potravinatské strojni vybaveni pivovaru;

e vedli spravn¢ evidenci pri expedici hotovych vyrobki;

e jako zaméstnanci dbali dobrého jména provozovny.

Kompetence specifického charakteru:

Absolventi SVP sladovnik-pivovarnik jsou v pritb&hu piipravy vedeni k tomu, aby

e vyuzivali marketingové nastroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobki,
vyuzivali prostfedkil podpory prodeje;

e ovladali obsah zikladnich ekonomickych pojmt a dovedli je prakticky aplikovat
v kazdodennich pracovnich ¢innostech;

e chapali mechanizmus trhu prace, orientovali se v jeho struktufe i konkrétnich moznostech,
pruzné reagovali na ménici se podminky trhu prace;

e chapali podstatu a cile podnikani, disponovali védomostmi i dovednostmi nutnymi pro
rozvoj vlastnich podnikatelskych aktivit;

e byli prakticky pfipraveni pro zaloZeni a vedeni zivnosti, orientovali se ve vSech pravnich i
ekonomickych souvislostech spojenych s vedenim Zivnosti;

e pracovali s prostfedky informa¢nich a komunikacnich technologii ve vazbé k vlastni
podnikatelské ¢innosti, ovladali na uZivatelské urovni operacni systémy a zakladni
ekonomicky i kancelatsky software;

e byli pfipraveni, prostfednictvim jazykovych, odbornych a dalSich projektd vcetné
zahrani¢nich praxi, reagovat i na nabidky a pozadavky trhu prace v ramci EU.

Podrobné rozpracovani kompetenci absolventa obsahuji ucebni plany jednotlivych vyucovacich
predméti (viz kapitola 6).

2.4. Realizace prurezovych témat

Prifezova témata, zafazend v SVP do vSech ro¢nikll, smétuji k tomu, aby si zak uvédomil
vzajemnou pouzitelnost a souvislost znalosti a dovednosti z riznych vzdélavacich oblasti. Prifezova



témata vyrazné formuji charakter zéka, a proto jsou zafazena a konkrétné rozpracovana ve vazbé na
vhodné u¢ivo v ucebnich osnovach vsech vyucovacich predméti.

Jedna se o priifezova témata:
e Obcan v demokratické spole¢nosti
« Clové&k a zivotni prostiedi
« Clovek a svét prace
e Informacéni a komunikaéni technologie

Obcan v demokratické spolefnosti — téma napomahd rozvoji obcanskych, personalnich i
socialnich kompetenci. Uplatituje se v SirSich souvislostech i pfi formovani dalSich kompetenci.
V ramci tématu jsou Zaci vedeni k pochopeni postaveni ¢lovéka ve spole¢nosti, formovani dobrého
pracovniho kolektivu, orientaci ke spravnym Zivotnim hodnotam. Zaci jsou vedeni k odmitani viech
negativnich forem jednani i Zivotniho stylu (toxikomanie, Sikany, projevl rasizmu a xenofobie,
atd.).

Hlavni obsahové slozky:

. osobnost a jeji rozvoj,

. komunikace, vyjednavani, feSeni konfliktd,

. spolecnost — jednotlivec a spolecenské skupiny, kultura, nabozenstvi,
. stat, politika, politicky systém, soudoby svét

. masmédia a jejich tloha

. moralka, svoboda, odpovédnost, tolerance, solidarita,

. potiebné pravni minimum pro soukromy a obcansky Zivot.

Vedle jednotného plisobeni vSech ¢lend pedagogického kolektivu, vytvaireni demokratického
klimatu ve Skole, cilen¢ provadéné estetické i medialni vychovy i cilevédomém rozvoji znalosti a

dovednosti zaki je nutné vyuzit i dalSich metod a forem pisobeni (pfednasky, besedy, vzdélavaci a
vychovné porady, dil¢i Zakovské projekty, atd.).

Clovék a_Zivotni prostiedi — téma vede zaky k pochopeni vyznamu ptirody, spravnému vztahu a
chovani ¢lovéka k ptirodé na zakladé respektovani pozadavku udrzitelného rozvoje. Klicovymi
vyuCovacimi pfedméty jsou v daném tématu piedev§im predméty piirodovédného vzdélavani
(chemie, ekologie), téma se vSak prolina se v§emi vyucovacimi predméty, vhodné zaclenéni nabizeji
odborné predméty.

Hlavni obsahové slozky:
o biosféra v ekosystémovém pojeti,
o soucasné globalni, regionalni a lokalni problémy rozvoje a vztahy ¢lovéka k prostiedi,
o moznosti a zplisoby feseni environmentalnich problémi a udrzitelnosti rozvoje v daném
oboru vzdélani a v obCanském Zivote.

Realizace prifezového tématu se realizuje komplexné (pfedméty chemie, ekologie), rozptylené (v
dalsich vyucovacich pfedmétech a odborném vycviku) a nadptedmétové (zakovské projekty). Z dalsich
forem a metod prace je tfeba vyuzit besedy s odborniky, ekologicka praktika v terénu, nabidky
ekologickych stiedisek, instituci a pracovist’ (Krkonose, Cesky raj).

Clovék a svét prace — pro zaky oboru vzdélani s vyuénim listem zisadni téma, Zaci jsou vedeni
k poznani specifi¢nosti i naro¢nosti oboru a vlastni uplatnitelnosti na trhu prace. Téma prolina
vétsSinou predmétli, mimoiadnou pozornost vyzaduje v ramci odbornych predmétli a odborného
vycviku. Cilem je pfipravit zaka uplatnitelného na trhu prace, schopného adaptovat se na meénici se
podminky trhu prace a schopného zaclenit se do systému celozivotniho vzdé€lavani. Na konci
pripravy zak bude schopen po ziskani nezbytné praxe i samostatné podnikatelské ¢innosti, popf.
vyuzit pracovnich nabidek vramci EU. K tomuto cili smétuje plisobeni celého pedagogického
sboru, dileZitym nastrojem k plnéni cili v daném tématu je i spoluprace s odborniky — Utadem




prace Ji¢in, Uradem prace Hradec Kralové i socialnimi partnery.

Hlavni obsahové slozky:

« hlavni oblasti svéta prace, charakteristické znaky prace,

e trh prace, jeho ukazatele, vSeobecné i regionalni vyvojové trendy, poZadavky
zameéstnavateld,

o soustava $kolniho vzdélavani v CR, vazby a vztahy, nutnost celozivotniho vzdélavani,

o informace jako kritéria rozhodovani o dalsi profesni a vzdélavaci nabidce,

e pisemna a verbalni sebeprezentace pii vstupu na trh prace,

o zakonik prace

e soukromé podnikani a jeho specifi¢nosti

e uloha statu v politice zaméstnanosti, nastroje, metody a formy,

e  prace s informacnimi médii pii vyhledavani pracovnich pfilezitosti.

Informacni a komunikaéni technologie — zakladnim cilem prufezového tématu je priprava zaki
na uspésny zivot v informacni spole¢nosti. Cilem je naucit Zaky pouzivat zékladni a aplikacni
programové vybaveni pocitace ve vazbe¢ k uplatnéni se v praxi v oblasti gastronomie a sluzeb, ale i
pro potieby dalSiho vzdélavani. Nedilnou soucasti je potieba naucit zaky pracovat s informacemi a
s komunika¢nimi prostfedky. Vedle vyuky pifedmétu IKT, kde Zaci ziskaji ucelenou soustavu
védomosti a dovednosti v oblasti prace s prosttedky IKT, se Zaci pfipravi na feSeni praktickych
aplikaci IKT ve vztahu k vlastni odbornosti, ovladnou vyuziti specializované¢ho softwaru.
Prufezové téma bude dale realizovano napii¢ vSemi vyuc¢ovacimi pfedmeéty s ohledem na kapacitni
moznosti uceben vypocetni techniky.

Hlavni obsahové slozky:
. vychazi z dokumentu Statni informac¢ni a komunikaéni politika,
. splituji pozadavky zakladni trovné systému ECDL (European Computer Driving Licence)

2.5. Zptsob ukonceni vzdélavani a potvrzeni dosazeného vzdélani, stupen
dosazZeného vzdélani

Vzdélani je ukonCeno po uUspéSném absolvovani tretiho rocniku zavérecnou zkouskou.
Organizace zavéreéné zkouSky se Fidi platnymi piedpisy. Zavérecna zkouska se sklada ze tii ¢asti —
pisemna zkouska z odbornych predméti, prakticka zkouska z odborného vycviku a ustni zkouska z
odbornych predmétti. Po uspésném vykonani vSech tii Casti zavéreCné zkousky obdrzi absolventi
vysveédcéeni o zavérecné zkousce a vyucni list. Tim absolventi ziskali stfedni vzdélani s vyucnim listem.



