Hodnotici tabulka praktické ¢asti MZ (ODBORNY BLOK - GASTRO)

Jméno a pfijmeni zaka:

Trida $k.rok 2023/2024

. Bodové hodnoceni Bod
Ukol Diléi Easti Kritéria hodnoceni oc ooy
(moZné) ziskané
Pfiprava pracovisté, [Samostatnost, spravnost
hygiena a BOZP, a dodrzovani BOZP a 5
pracovni odév hyg.predpisu
Dodrzeni jednotnych
Vysec slavnostni tabule , zasad, presnost,
o Sestaveni a prezentace .
(35 bodu) L. vhodnost, Cistota, 20
vysecCe tabule , i
odborna spravnost,
napaditost
Pouzity inventar Cistota, vhodnost 10
Odborna dovednost (15] Obhdjeni samostatné dovednosti, samostatny 1s
bodu) projev, predstaveni tkoll a zdGvodnéni postupl
Volba tématu, Uprava
SOP, dodrzeni osnovy a
Formalni spravnost . i . Y 15
predepsanych pravidel
pro tvorbu SOP
Skladba menu, nakres
Menu zalozeni inventare, 15
vhodnost k prilezitosti
Zpracovani SOP (50 3
o S dlirazem na
bodu) . o
charakteristiku pokrmu
NaleZitosti SOP a napojt, vyuctovani 10
akce a vyuziti hlavni
suroviny
Kalkulace pokrmt Vyuziti cenové strategie 10

Celkem dosaZenych bodu

Hodnoceni:
Pocet dosazenych bodu Hodnoceni
88-100 1 Podpis:
75-87 2
63-74 3
50-62 4
0-49 5

Zpracovaly: Bc. A. Pastorova v.r., J. PoSepnd v. r.

Schvalil: Mgr. Petr JaroS v. r.




