4. UcCebni plan

4.1. Identifika¢ni idaje

Nazev Skoly: Stredni Skola gastronomie a sluzeb, Nova Paka

Nazev SVP: Hotelnictvi a turizmus

Kéd a nazev oboru vzdélavani: 65—42-M/01 Hotelnictvi

Stupei poskytovaného vzdélani: stiedni vzdelani s maturitni zkouskou

Délka vzdélavani: 4 roky

Forma vzvdélévéni: denni

Platnost SVP: od 1. 9. 2024, pocinaje 1. ro¢nikem

4.2. Ucebni plan
Nazvy vyulovacich piredméti Pocet tydennich hodin v jednotlivych rocnicich
L I1. I11. IV. celkem

VSeobecné pi‘edméty
Cesky jazyk 2 2 1 2 7
1. Cizi jazyk 3 3 3 3 12
I1. cizi jazyk 4 4 4 3 15
Konverzace v I. cizim jazyce 1 1 1 1 4
D¢jepis 2 0 0 0 2
Obcanska nauka 0 1 0 0 1
Pravo 0 0 2 0 2
Zaklady ptirodnich véd 2 1 1 0 4
Matematika 3 2 2 3 10
Literarni vychova 1 1 2 1 5
T¢lesna vychova 2 2 2 2 8
Informacni a komunikaéni technologie 1 1 1 1 4
Odborné predméty
Ekonomika 1 1 0 2 4
Management a marketing 0 0 2 0 2
Ugetnictvi 0 0 2 0 2
Technologie ptipravy pokrmi 2 3 1 1 7
Technika obsluhy a sluzeb 2,5 2,5 1 1 7
Gastronomicka cviceni 1,5 1,5 0 0 3
Nauka o vyziveé 2 0 0 0 2
Hotelovy provoz 0 0 1 1 2
Ucebni praxe 1 3 3 1 8
Zemgpis cestovniho ruchu 0 1 1 1 3
Cestovni ruch 0 0 2 2 4
Priivodcovstvi 0 0 1 0 1
Lazenstvi 0 0 0 1 1
Pisemna a elektronickd komunikace 1 0 0 0 1
Obchodni korespondence 0 1 0 0 1
Spolecenska vychova a komunikace 1 0 0 0 1
Odborné projekty 0 1 1 0 2
Odborny maturitni seminaf 0 0 0 1 1
Matematicky seminai/ Seminaf z ciziho jazyka 0 0 0 1 1
Seminaf z ceského jazyka 0 0 0 1 1
Celkem 33 32 34 29 128

4.3. Poznamky k ué¢ebnimu planu:



. Ucebni plan pocita se 33 tydny ke splnéni ¢asové dotace hodin jednotlivych vyucovacich predméti
v prvnim, druhém a tfetim ro¢niku a s 29 tydny ve tietim ro¢niku, zbyvajici tydny jsou disponibilni
a jsou urceny pro realizaci kurzil, odborné praxe a casovou rezervu.

.V 1. ro¢niku bude zatazen lyZzaisky vycvikovy kurz, ve 3. ro¢niku sportovné turisticky kurz.

. 'V kazdém ro¢niku je vy€lenén 1 tyden na organizaci odbornych kurzi — barmansky kurz, someliérsky

kurz, kurz Cepovani a oSetfovani piva, kurz cukraisky, kurz studené kuchyné, kurz privodce

cestovniho ruchu,... (viz tabulka Rozpis kurzl).

. Na odbornou praxi a gastronomicka cvi¢eni jsou zaci rozdéleni do skupin, zejména s ohledem na

bezpeénost a ochranu zdravi pii praci a hygienické pozadavky podle platnych predpisi. Pocet zaku

na 1 ucitele odborné praxe je stanoven v souladu s vladnim natizenim.

. K posileni odbornych védomosti a dovednosti zakt je do kazdého Skolniho roku zafazena odborna

praxe, rozsah praxe viz tabulka Pfehled vyuziti tydnd ve §kolnim roce
Pii vyuce cizich jazykd, télesné vychovy, IKT, PEK, Obchodni korespondence a v ¢asti vyuky

odbornych predméti (Gastronomicka cviceni, Odborné projekty) dochazi k déleni do skupin v

souladu s platnou pravni Gipravou s ohledem na ekonomické moznosti §koly.

. Ve 4. ro¢niku si zaci voli z pfedméth Seminaf z ciziho jazyka a Matematicky seminaf, podle toho,

k jakému piedmétu se v ramci spolecné ¢asti maturitni zkousky se piihlasili.

8. Ve 4. ro¢niku si zaci voli z predmétd Odborny maturitni seminaf — cestovni ruch a Odborny maturitni
seminaf - gastronomie, podle toho, z jakého pfedmétu budou konat praktickou maturitni zkousku.
9. Seminéf z Ceského jazyka ma statut povinné volitelného predmétu, slouzi k ptipravé zaka k MZ a

7aci se v tomto seminafi nedéli.

4.4. Prehled vyuziti tydni ve Skolnim roce:

Pocet tydnii v roéniku

Cinnost L 1. 111 IV.
Vyucovéni dle rozpisu uciva 33 33 33 29
Lyzaisky vychovné vycvikovy kurz 1 - - -
Odborny kurz 1 1 1 1
Sportovné turisticky kurz - - 1 -
Odborna praxe 2 2 1 1
Maturitni zkouska - - 0 1
Casova rezerva (opakovani uéiva, projektové dny, 3 4 4 8
exkurze, vychovné-vzdélavaci akce)

Celkem 40 40 40 40




